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Cocina yucateca y libanesa a cargo del reconocido \
Chef Roberto Solis, creador de la nueva cocina
yucateca. 1
\ "Ambas cocinas son como una cebollita y un limén... si :},
‘ no los pones juntos, es un pecado."

p%CHEF 97&%

CAFE DE OLLA
CHOCOLATE CALIENTE
CANASTA DE PAN DULCE

JUGOS
ZANAHORIA
BETABEL
NARANJA
VERDE
TORONIJA

BOWL
VERDE
ACAI
MANGO-PINA
YOGURT GRIEGO

2)

FRUTA DE TEMPORADA
Yogurt o queso cottage, granola y miel

PAN FRANCES

Acompafiada de mermelada del dia,
frutos rojos y crema batida

)

HOT CAKE DE HARINA DE ALMENDRA

Mermelada de fruta de temporada, miel y
crema batida

TOAST AL CARBON
Mantequilla de romero, mermelada de

higo,portobello, aguacate, queso de cabra y
ensalada verde.
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Cocina yucateca y libanesa a cargo del reconocido \
Chef Roberto Solis, creador de la nueva cocina
g yucateca.
"\ "Ambas cocinas son como una cebollita y un limén... ¥
“ si no los pones juntos, es un pecado."

SO Dt

HUEVOS KiBI KIBI

=)

HUEVOS MOTULENOS

&

HUEVOS BENEDICTINOS
En salsa holandesa con xcatic y longaniza
de Valladolid

D

KHACHAPURI
Pan pita, salsa de 5 quesos, huevos
pochados, aceituna, chaya, cebolla y
tomate cherry

)

OMELETTE DE CASTACAN
OMELETTE DE FLOR DE CALABAZA
EN SALSA DE PAPADZUL

&

CHILAQUILES VERDES O ROJOS
Con castacan o huevo estrellado

)

TACO Y TORTA
COCHINITA
CASTACAN CON QUESO DE BOLA
TACOS DE TSI'IK DE VENADO

El consumo de alimentos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo
de enfermedades transmitidas por estos alimentos, especialmente si
tiene alguna condicion médica
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Yucatecan and Lebanese cuisine by renowned

Chef Roberto Solis, creator of the new Yucatecan cuisine.
“Both cuisines are like a baby onion and a lime...it's a sm“x

not to bring them together.”

Lo E oty

MEXICAN SPICED COFFEE
HOT CHOCOLATE
BASKET OF DANISH PASTRY
)

JUICES
CARROT
BEETROOT
ORANGE
GREEN
GRAPEFRUIT
&)

BOWL
GREEN
ACAI
MANGO-PINEAPPLE
GREEK YOGURT

SEASONAL FRUIT
Yogurtor cottage cheese, granolaand
honey.

FRENCHTOAST
With fruit jam, berries and cream.

o)

ALMOND FLOUR PANCAKE
With fruit jam, honey
and cream.

CHARCOAL TOAST
Rosemary butter, fig jam,
avocado,portobello
goat cheese and green salad

\
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Yucatecan and Lebanese cuisine by renowned ‘

Chef Roberto Solis, creator of the new Yucatecan cuisine.
“Both cuisines are like a baby onion and a lime...it'’s a sin“g\
. 0 )
) not to bring them together.” /

St Sty

KIBI - KIBI EGGS

2

MOTUL STYLE EGGS

2\

BENEDICTINE EGGS
Hollandaise sauce, xcatic and savory pork
sausage from Valladolid

)

KHACHAPURI
Pita bread, 5 cheese sauce, poached eggs,
olives, chaya, onion and cherry tomato

CASTACAN OMELETTE

2

SQUASH BLOSSOM OMELETTE
IN PAPADZUL SAUCE

GREEN OR RED CHILAQUILES
Castacan or fried egg

2

TACO AND SANDWICH
COCHINITA
CASTACAN WITH DUTCH CHEESE
VENISON TSI'IK TACOS

Consuming raw or undercooked food may increase the risk of foodborne
illness, especially if you have certain medical conditions
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Cocina yucateca y libanesa a cargo del reconocido \
Chef Roberto Solis, creador de la nueva cocina
yucateca. i
4 &\;,
\ "Ambas cocinas son como una cebollita y un limén...
f si no los pones juntos, es un pecado."

%Qrécﬁf Crtes
LUNCH

» CREMA FRIA DE PEPINO Y QUESO FETA
CREMA DE PIMIENTO Y XCATIC ROSTIZADO

® LABNEH CON RECADO NEGRO

TABBULE DE XEC YUCATECO

Supremas de citricos, jicama, perejil,

hierbabuena, naranja agria, pepino y tomate

PAPADZUL AL ESTILO KIBI ~ ©
¢ KiBI KIBBEH CRUDO

KIBI CASTACAN CON XNIPEC DE PEPINO ¢
® TACO DE TROMPO DE PASTOR NEGRO
Pan pita, labneh y queso feta
PANUCHO DE PULPO ¢

Hummus, labneh y vinagreta arabe

® KAFTA DE COCHINITA
LOMITOS DE CORDERO ESTILO VALLADOLID



Cocina yucateca y libanesa a cargo del reconocido \
Chef Roberto Solis, creador de la nueva cocina
yucateca.
\

\
\ "Ambas cocinas son como una cebollita y un limén...
‘ si no los pones juntos, es un pecado."

Lortirte Gt

» CAMARONES
Con trigo y recado rojo crujiente
PESCA DEL DIA #
Al grill con salsa de yogurt

® VERMICELLI VEGETARIANO

Queso feta y almendras fritas

RACK DE CORDERO #
Con ajo rostizado y costra de panko
® ARROZ A LA YUCATECA
Pulpo maya, venado, castacan, longaniza de

Valladolid y aguacate.

El consumo de alimentos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo
de enfermedades transmitidas por estos alimentos, especialmente si
tiene alguna condicion médica
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Yucatecan and Lebanese cuisine by renowned Chef
Roberto Solis, creator of the new Yucatecan cuisine. |

‘\\" "Both cuisines are like a baby onion and lime...

It’s a sin not to bring them together."
CHEF

Lorpertr Sty

LUNCH
® COLD CUCUMBER CREAM & FETA CHEESE

PEPPER CREAM & ROASTED XCATIC #

® LABNEH WITH BLACK RECADO

YUCATECAN XEC TABBULE
Citrus supremes, jicama, parsley, mint, bitter
orange, cucumber and tomato
KIBI STYLE PAPADZUL @
® KiBl RAW KIBBEH
KiBI CASTACAN WITH CUCUMBER XNIPEC @
® BLACK" AL PASTOR " STYLE TACO
Pita bread, labneh and feta cheese
OCTOPUS PANUCHO #
Hummus, labneh and arabian pepper
vinaigrette
® COCHINITA KAFTA
LAMB LOINS VALLADOLID STYLE #
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Yucatecan and Lebanese cuisine by renowned Chef
Roberto Solis, creator of the new Yucatecan cuisine. ;

S
=

\\ "Both cuisines are like a baby onion and lime...
It’s a sin not to bring them together."

CHEF k]

Lorpertr Sty

« SHRIMPS
Whit wheat and crunchy red recado
CATCH OF THE DAY = o
Grilled fish with yogurt sauce
® VEGETARIAN VERMICELLI
Feta cheese and fried almonds
RACK OF LAMB _
With panko crust and roasted garclic
in yogurt sauce
- YUCATECAN RICE
Mayan octopus, venison, castacan,

Valladolid savory sausage and avocado

Consuming raw or undercooked food may increase the risk of foodborne
illness, especially if you have certain medical conditions



Cocina yucateca y libanesa a cargo del

reconocido Chef Roberto Solis, creador de la nueva

cocina yucateca.

"Ambas cocinas son como una cebollita y un
limén... si no los pones juntos, es un pecado."

CHEF

Lrterfe Sootes

POSTRES

)

HELADO DE LABNEH
Miel melipona, crocante de semillas 'y

espuma de carbdn

o

DULCE DE PAPAYA
Teja de maiz, crumble de especias y
helado de queso de bola

&)

ARROZ CON LECHE EN TRES TEXTURAS
Datiles y espuma de arroz
o
TAMAL DE COCO
Helado de hoja de platano y nuez

caramelizada

&

DEDOS DE NOVIA
Rellenos de nuez envuelto en pasta filo
horneada y banado en
un almibar de flores de azahar y rosas.

3 ’,L“



Yucatecan and Lebanese cuisine by renowned
Chef Roberto Solis, creator of the new Yucatecan
cuisine.

"Both cuisines are like a baby onion and lime...
It’s a sin not to bring them together."

Pt =St

DESSERTS

)

LABNEH ICE CREAM
Honey, crispy seeds wafer and

charcoal foam

)
PAPAYA CANDY
Crunchy corn, spice crumble and

edam cheese ice cream

3

RICE PUDDING

In three textures and dates

Py

COCONUT TAMAL
Banana leaf ice cream and

candied walnut

7]

BRIDAL FINGERS
Wallnut filling wrapped of philo pasta

with orange blossom roses



Cocina yucateca y libanesa a cargo del reconocido
Chef Roberto Solis, creador de la nueva cocina |
™ yucateca. Q

"Ambas cocinas son como una cebollita y un
limon... si no los pones juntos, es un pecado."

CHEF

LorterteSotes

CENAS

® CREMA FRIA DE PEPINO Y QUESO
FETA

CREMA DE PIMIENTO Y XCATIC @
® AJOS ROSTIZADOS

® QUESADILLA DE QUESILLO

CASTACAN CON XNIPEC DE PEPINO #
Y tortilla de mano

KIBI DE PASTOR NEGRO CON QUESILLO #
® KIBl DE VEGETALES
KIBI DE LANGOSTA ESTILO QUESO RELLENO ©

® KAFTA DE CORDERO
KAFTA DE POLLO #

® LASANA ESTILO KIBI KIBI

De cordero con recado negro,

pinones y texturas de tomate
RIB EYE _

Puré de zanahoria y cebolla rostizada



Cocina yucateca y libanesa a cargo del reconocido
Chef Roberto Solis, creador de la nueva cocina
¢ yucateca. “\\
5 "Ambas cocinas son como una cebollita y un ;
limon... si no los pones juntos, es un pecado."

CHEF
Lorpert Sty
VENADO

En costra de recado negro y panko

POLLO CESAR AL CARBON

Al estilo libanés
PESCA DEL DIiA

En salsa Tahiniy salsa macha

CHAYA A LA CREMA @

©® PAPAS FRITAS CON ZA'ATAR

VEGETALES SALTEADOS #

El consumo de alimentos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo
de enfermedades transmitidas por estos alimentos, especialmente si

tiene alguna condicién médica
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Yucatecan and Lebaneée buisine by renowned Chef \
Roberto Solis, creator of the new Yucatecan cuisine.

\‘ "Both cuisines are like a baby onion and lime... »\\
It’s a sin not to bring them together."

CHEF

Lorperti Sty

» COLD CUCUMBER CREAM & FETA CHEESE
PEPPER CREAM & ROASTED XCATIC

® ROASTED GARLICS
QUESILLO CHEESE QUESADILLA

CRUNCHY PORK BELLY WITH CUCUMBER XNIPEX
Home made tortilla

BLACK "AL PASTOR" STYLE WITH CHEESE

KiBI
VEGETABLES KiBI «
® STUFFED CHEESE STYLE LOBSTER
KiBI CHICKEN KAFTA

® LAMB KAFTA
LASAGNE KIBI STYLE #

Lamb with black recado, pine nuts and
tomato
® RIB EYE

Carrot Pureé, roasted onion
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Cocina yucateca y libanesa a cargo del reconocido
Chef Roberto Solis, creador de la nueva cocina
¢ yucateca. “\\

"Ambas cocinas son como una cebollita y un
limon... si no los pones juntos, es un pecado."

CHEF

LorterteSotes

VENISON o

In a black recado and panko crust

CHARCOAL GRILLED CAESAR CHICKEN

Lebanese style

CATCH OF THE DAY

With tahini and macha sauce
CREAMED CHAYA #
® FRENCH FRIES WITH ZA'ATAR

SAUTEED VEGETABLES #

Consuming raw or undercooked food may increase the risk of foodborne
illness, especially if you have certain medical conditions
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Yucatecan and Lebanese cuisine by renowned Chef
Roberto Solis, creator of the new Yucatecan cuisine.

\\ "Both cuisines are like a baby onion and lime...
It’s a sin not to bring them together."

CHEF

Lorperte Sty

POSTRES

&
HELADO DE LABNEH
Miel melipona,crocante de semillas y

espuma de carbdn
2
DULCE DE PAPAYA

Teja de maiz, crumble de especias y

helado de queso de bola

ARROZ CON LECHE
En tres texturas y datiles
TAMAL DE coco
Helado de hoja de platano y nuez
caramelizada
s
BELEWE
Pasta filo rellena de nuez, banada con

almibar dulce

7))

PASTEL DE DATILES Y NUECES



Yucatecan and Lebanese cuisine by renowned Chef
Roberto Solis, creator of the new Yucatecan cuisine. |

"Both cuisines are like a baby onion and lime...
It’s a sin not to bring them together."

CHEF

Lorterl Sty

DESSERTS
S

LABNEH ICE CREAM
Honey crispy seeds wafer and

charcoal foam
o
PAPAYA CANDY

Crunchy corn, spice crumble and edam

cheese ice cream

2

RICE PUDDING

In three textures and dates

&

COCONUT TAMAL

Banana leaf ice cream and candied walnut

&
BELEWE
Filo pastry filled with walnut, bathed in a

sweet syrup

)

DATE AND WALNUT CAKE
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